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Geschichte CULINARIUM
ALPINUM

1584-2004 Kapuzinerkloster, gegriindet von Ritter Johann Melchigsy(1529¢ 1606)
2004 Konvent des Klosters wird aufgelost
2004 YIyd2y bARGFERSY 1+HdFdG RAS cQpni Y
2004- 2013 Verschiedene Nutzungen werden versucht
2015 Kanton NW erteilt der Senn Gruppe den Zuschlag flr eine
Neunutzung des Klosters inkl. Gartenanlage
2017 Grindung Stiftung KEOKulinarisches Erbe der Alpen Y.
2020 Eréfinung des Gastronomiebetriebs CULINARIUM ALPINUBS
2022 Eroffnung Essbare Landschaft
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.ULINARIUM
ALPINUM

Ein Ziel
Zwel Bereiche

Stiftung KEDA Gastgeberteam
Kulinarisches Erbe Peter Durrer AG
der Alpen @ (GGTPD)

CULINARIUM
ALPINUM

Ehemaliges Kapuzinerkloster
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Stiftung KEDA v’

. ] } CULINARIUM
Vision & Leitmotiv ALPINUM

Wir sind das fuhrende Kompetenzzentrum
fur Regionalkulinarikm Alpenraum.
A Wir vernetzen alle Akteure und Bereiche untereinander.

A Wir wecken und scharfen das BewusstseinRigionalkulinarik
entlang des gesamten Wertschopfungskreislaufs.

A Wir setzen uns firr die sozialen, 6kologischen und 6konomischen
Aspekte der Kulinarik ein.

A Wir férdern Innovation, Kreativitat und Vielfalt der Kulinarik von
der taglichen Produktion bis zum Konsumenten bezglich der essba
Ressourcen und des Tourismus im Alpenraum.

A Tradition bewahrerg Genuss erlebeq Zukunft nachhaltig gestalten.
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CULINARIUM ALPINUM V

CULINARIUM
UnsereKompetenzen ALPINUM

A CULINARIUM ALPINUWUNRestaurant und Herberge

A Klosterladen

A AlpsbrinzKeller, Genussort

A Essbaré.andschaf& Krautergarterund derenVerbreitung

A Landwirtschaftsprojektemit den KantonenNidwalden und Obwalden

A Wissenssammlung und Wissensvermittlung

A Eventszur Forderungder Kulinarikim AlpenraunY  { NdzYSNF S&a40 HAnHo X ! f LIQH N

A Kompetenzpartnerfiir die Bewerbung «Kulinarisches Erbe der Alpen» als immaterielles UNESCO
Kulturerbe

A Plattformfir kreativenAustausclzwischerallen AkteurendesWertschoépfungskreislaufes
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Unsere Projekte CULINARIUM
ALPINUM
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Restaurant und Herberge CULINARIUM
ALPINUM

A Restaurant

A 14Herbergszimmer

A Tagungsrauméir 150Personen
A Kurskiiche

A Klosterladen

CULINARIUM
ALPINUM
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Klosterladen CULINARIUM
ALPINUM

A Eigenproduktionermausder Kiichedes CULINARIUIM ALPINUM

A Produktevon Produzenterausder Region/Schweiz

CULINARIUM
ALPINUM
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AlpsbrinzKeller V

. . . C
Die Heimat des Alpsbrinz ALPINUM

A Mieterin des Kellers: Molki Stans

A Alpsbrinz von acht Alpen Mid- und Obwalden reift
In unserem Keller

A Vielfaltiges Angebot rund um den Alpsbrinz
A Degustationen, Kochkurse

A Alpsbrinz statt Parmesan in der regionalen alpinen
Kiche

A Ausflug auf einé\lpsbrinzalp

A Wir fordern den Gebrauch von Alpsbrinz in der
Kiche

A Wir steigern den Bekanntheitsgrad von Alp
sbrinzin Handel, Gastronomie und Bevoélkerung
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Genussorte der Schweiz V

Die Zentralschweiz und ihr Alpsbrinz AOP CALPINUM

A Offizieller Genussort in der Zentralschweiz
A Innerschweizer Kantone prasentieren ihre Spezialitaten

- . - Basel & seine
A CULINARIUM ALPINUM ist offizieller
..-
AI b I R - 't t 't d AI b I Dic Ajoie & ihr 5-",;\]\\
psorinZreprasentant mit dem PSDIrmz e . F ¢
FreTl?;rqu‘:zlg‘i:IrﬂIéte La_ A |
Liechtenstein,
Keller - . - — ® i
s a‘— e- _ravers . N s -. IDeimals
d N N & sein Absinth ) )
A Zusammenarbeit mit Luzern Tourismus Y i
& Triiffel
st @ @
) Das Chabais & sein ‘\:. ® ; ®
" SELDESALPES -
Das Tessin & sein Valposchiavo & seine Landwirtschaft
Faly & saloe Pty - Das Vall d'Hérens & Meﬂm 100% Natur
@@ e /

KULINARISCHE
gt GENUSSORTE

AOP
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Essbare Landschaft CUL.NUARIUM

Im ehemaligen Klostergarten in Kooperation Frtictusund ProSpecieRara ALPINUM

A 250 Sortert, einzigartige Vielfalt an Beeren, Obst,
Nutzstrauchern und Krautern

A Biodiversitat zum Anschauen, Anfassen und verkosten
A Verschiedene Kultivierungsarten werden prasentie
A Kurse fiir Anpflanzung, Pflege, Zucht und Ernte

A Kultivierung seltener Pflanzen wie Szechideffer,
Rote Quitte Schisandraisw.

A Schaffung von Essbaren Gemeinden schweizweit :
A Zusammenarbeit mit Schulekiknet)

Stiftung KEDA | CULINARIUM ALPINUM
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Landwirtschaftsprojekte CULINARIUM
ALPINUM

Alpiner Acker& Gemusebau
A Nachhaltige Anbaumethoden

A Regionalitat o w— ;
A Unternehmerische Innovation und Diversifikation in der
: . -..a_ - |

Produktion, Verarbeitung und Vermarktung von
Regionalprodukten

A Versorgungssicherheit und Unabhéngigkeit
A Ernahrungstrends

o

PRE Nidwalden Obwalden

A Wir arbeiten an der Projektdefinition
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Wissensammlungnd -vermittlung

A Wir wollen das Kulinarische Erbe der Alpen als Daten Hub
zusammenfassen

A Wir wollen die Daten aktiv nutzbar machen und verbreiten

A Wir wollen Erfahrungswissen praxisnah vermitteln
(AlpSbrinz, Frichte aus der Essbaren Landschaft, Krauter
etc.)

A Wir wollen aktuelle Erkenntnisse der Forschung
(Grundlagenund vor allem angewandte
Forschungsergebnisse) nutzen

A Wir wollen Genuss erlebbar machen

A Wir wollen innovative, nachhaltige Ideen fiir die Zukunft
Kreieren
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CULINARIUM
ALPINUM

Gourmet
Gesch BW‘

Kerzen I W[ Sinnerfahrung
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Foodfestlvalf‘
Gastronomie
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Ernahrung der Zukunft

regional

Flexitarisch vegan oder

vegetarisch
FreefromX

Geschmacksvoll, gesund,

zukunftsfahig

Personalisiert und auf

''''''''
~

Konsumentenbedurfnisse

P
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ALPINUM
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Wissenstreppe

CULINARIUM
ALPINUM
4: wissensorientierte Unternehmensfiihrung
Wettbewerbs-
, : o fahigkeit
3: professionelle Wissensorganisation
+ Einzigartigkeit
Jbesser als
+ richtig andere”
2: spezifische Einzellsungen handeln _
1: IT-Lésungen
f iy P Wir handeln fakterbasiertq mehr als nur
Erwartungen) «Storytelling» aus dem Buch
Daten
Zeichen + Syntax
Abb. 10.1: Reifegrade wissensorientierter Unternehmensfiihrung (vgl. North 2005: 36).
Stiftung KEDA | CULINARIUM ALPINUM 15
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Wiederentdeckungler Vielfaltim
Alpenbogen

36 heimische Rinderrassen
2500 Kasevarietaten

1500 Apfelsorten

60 verschiedene «Streckwirste900
essbare Wildpflanzen
35 autochthone Traubensorten



Saumerfest im CULINARIUM ALPINUM
20-jahriges Jubildum, 18.20. August 2023 CALPINUM |
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A Tourismusorganisationen der SbriRpute prasentierten sich.
A Unterhaltung, Markt mit altem Handwerk, Kulinarik, Kinderattraktionen usw.
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Internat. Markt der Alpenprodukte
mit Wettbewerb

A Chance firr die sieben Alpenlander ihre Produkte zu prasentieren

A Entwicklungsmotor fiir CULINARIUM ALPINUM: Aufbau Kompetenz,
Vertrauen, Partnerschaften, Netzwerk

A Motor fir Internationale Kooperation und Prasenz in den
Alpenlandern

A Wertvolle Plattform und Service furr Partner und Zielgruppen; Absatz
und Wertschopfung der Partner / Marktteilnehmer férdern

A Markt auf dem Areal CULINARIUM ALPINUMKwoitkgiStans

A Galadinner auf dem Stanserhorn
A Zusammenarbeit mit FRI (Fondation Rumérjurassienng

Stiftung KEDA | CULINARIUM ALPINUM
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CULINARIUM ALPINUM, Stans (Schweiz)




UNESCO &

«Kulinarisches Erbe der Alpen» CULINARIUM
als immaterielle$JNESC®ulturerbe

A Projekt seit 2016 unter der Leitung deegion Lombardei, Italien

A Das Kulinarische Erbe der Alpen und weitere Werte des Alpenraumes als immaterielles UNESCO
Weltkulturerbe anerkennen

A Entscheid seitens Welterbekomitee nach der Antragsstellung voraussichtlich in 2024

Stiftung KEDA | CULINARIUM ALPINUM 19
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Netzwerk

Pflege

nationaler &
Internationaler
KulinarikNetzwerke

Stiftung KEDA | CULINARIUM ALPINUM
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Fundraising CVD

CULINARIUM
ALPINUM

A Die Stiftung KEDA will die nachsten Jahre dazu nut
die beschriebenen Ziele gemeinsam mit geeignete
Partnern zu erreichen.

A Wir sind offen fir strategische Partnerschaften.
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Stiftung KEDA CVD

: - CULINARIUM
Kulinarisches Erbe der Alpen ALPINUM

CULINARIUM
ALPINUM
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CULINARIUM
ALPINUM
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